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200 plazas

- Salones Climatizados
- Acceso al Jardín
- Música Ambiental
- Acceso Minusválidos
- Aparcamiento Minusválidos
- Plaza parking reservada novios
- Decoración Floral
- Exclusividad en las instalaciones
- Tronas para niños
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        - Precios especiales del 1 de Noviembre de 2008 al 30 de Abril de 2009.
    - Todos los menús incluyen:
 - Un autocar de 55 plazas para banquetes de más de 125 personas (no acumulable el mismo con la promoción de los

 viernes).
 - Vinos con Denominación de Origen: Blanco Rueda, Rosado Cigales y Tinto Ribera de Duero o Rioja.
 - Cava Codorniú o Freixenet Brut.
 - Café, licores, Coñac, Anís, Licores de frutas, Pacharán, Whisky JB o similar.
 - Obsequio de habitación para noche de bodas a elegir entre Hotel Diana Palace u Hotel AC Palencia.
 - Sorbete de Limón al Cava.
 - Copa de bienvenida (Copa de cava, Vino Tinto, Vino Blanco,  Manzanilla, Sidra Natural,  Vermouth, cerveza, refrescos y 

zumos).
 - Minutas.
 - Protocolo.
 - Degustación para 2 personas siempre que el numero de invitados sea superior a 125 personas.(ver condiciones)

 Disponibilidad de algunas de nuestras instalaciones para reportaje de fotos.
 Los precios de estos Menús incluyen flores naturales en  Presidencia y decoración de mesas.
 Existen tronas para niños.
 Se repite en todos los cubiertos, sin variación del precio, excepto de langosta, sorbete o bogavante.
 Disponemos de Menús especiales para vegetarianos, alérgicos al marisco, celíacos, etc...
 Posibilidad de Medias Noches, embutidos Ibéricos, etc.., a las 2:30 horas de la madrugada.
 Opción de Mesa de frutas durante  el baile en los banquetes de Cenas.

 Consulten nuestras Formas de Pago.
 Todos los productos y servicios prestados en cualquier banquete serán aportados y contratados por la Hostería, nunca por los 

clientes.
 Posibilidad de abonar la factura del Banquete con tarjeta Visa Caja Rural del Duero-Caja Mar.
 Se facturan el número de invitados confirmados 7 días antes.
 Posibilidad de Orquesta o Pinchadiscos en Almuerzo o Cena.
 Para reservar la fecha se entregará una cantidad a cuenta que será de 500 euros.
 Estos menús están confeccionados para banquetes de más de 75 personas. Si su banquete fuese inferior a este número de

 invitados, consulte nuestras condiciones especiales. 
 Posibilidad de visitar nuestra Cocina.
 De 1 de Noviembre a 30 de Marzo, posibilidad de otros horarios, así como contratar todo el día sin incremento de precio.
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Horario de Servicio de Banquetes

- Almuerzo: 

de 14:30 hasta 19:30 horas.

- Cena: 

de 21:30 hasta 3:30 horas.

Horario para Bodas civiles:

Viernes -

 Almuerzo: 13:30 horas.
- Cena: 20:00 horas.

Sábados

- Almuerzo: 13:30 horas.
- Cena: 20:30 horas.

De 1 de Noviembre a 30 de Marzo, posibilidad de otros horarios, así como 
contratar todo el día sin incremento de precio.

Fechas de Degustación

15 de Febrero
7 y 21 de Marzo 
26 de Abril
10 de Mayo
7 de Junio
5 de Julio
2 de Agosto

- Las degustaciones serán en horario de 
Almuerzo

- Estas fechas son únicas
- Deberán realizar la reserva de la fecha de 

degustación al menos 1 mes antes. 
- Los platos a degustar deberán ser confirmados 

con al menos 15 días de antelación.
- Se atenderá un máximo de se mesas en cada 

fecha de degustación
- El coste de la degustación es el 75% del valor 

del cubierto, abonándose el día de la degustación.*

* Ver condiciones para promociones
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CANAPÉS VARIADOS

Canapé de sobrasada,  
De queso de cabra, 
De anchoas, 
De espárragos, etc..

MINITARTALETAS VARIADAS

Dátiles con bacón, 
Plátano con bacón, 
Daditos de melón con Jamón Ibérico, 
Piña con Jamón Ibérico, 
Daditos de queso fresco con membrillo.

CUCHARITAS

De Pulpo gallego, De Carpaccio de 
Bacalao, De queso fresco con mermelada 
de Tomate, De Pimientos Asados de 
Torquemada.

OTROS ENTRANTES

Mini Croquetas Caseras
Rabas
Gambas a la Gabardina
Pinchitos de Chistorra
Empanada Gallega
Montaditos de Queso en aceite
Galletas de manzana con Foie

BEBIDAS

Copa de Cava con Macedonia de frutas
Vino tinto Ribera de Duero, Rosado de 
Cigales, 
Blanco de  Rueda
Cerveza con y sin alcohol
Vinos Finos
Sidra Natural
Vermouth Rojo y Blanco
Refrescos
Zumos

(Duración 45 minutos)
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MENU 1

Copa de bienvenida 
~~•~~

Cocktail de Marisco 
(Se sirve  en Copa de Cristal)

~~•~~

Mero al  Horno con Salsa de Nécoras y 
Patatas al Vapor

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 2

Copa de bienvenida 
~~•~~

Espárragos de Tudela con Salmón 
Marinado

~~•~~

Emparedado de Merluza al Horno
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada 
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Naranja

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 3

Copa de bienvenida 
~~•~~

Salpicón de Marisco:
Colas de Langostinos, Gambas, Rape y 

Cigala Entera, en Salsa Vinagreta
~~•~~

Lomos de Rodaballo con Salsa de 
Almendras

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Naranja

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 4

Copa de bienvenida 
~~•~~

Crema de Espárragos
~~•~~

Langostinos  Dos Salsas o a la Plancha
~~•~~

Merluza de la Hostería
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada 
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 5

Copa de bienvenida 
~~•~~

Ensalada de Langostinos y Gambas con 
Aguacate

~~•~~

Rape al Horno con Patatas al Vapor y 
Salsa de Carabineros

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 6

Copa de bienvenida 
~~•~~

Salpicón de Marisco:
Colas de Langostino, Gambas, Rape y 

Cigala Entera, en Salsa Vinagreta
~~•~~

Lomos de Merluza en Salsa Verde
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada 
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Naranja

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 7

Copa de bienvenida 
~~•~~

Langostinos y Cigala Entera
~~•~~

Merluza de la Hostería 
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 8

Copa de bienvenida 
~~•~~

Cocktail de Marisco
(Se sirve en copa de cristal)

~~•~~

Mero al Horno con Pisto de Verduritas
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Solomillo de Ternera al Horno con 
Guarnición de Verduras

~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Leche Merangada

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 9

Copa de bienvenida 
~~•~~

Ibéricos de la Hostería: Jamón, Lomo, 
Chorizo, Salchichón,

 Cecina de Villarramiel, Queso puro de 
Oveja 
~~•~~

Langostinos  Dos Salsas o a la Plancha
~~•~~

Merluza de la Hostería 
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Mandarina

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

MENU 10

Copa de bienvenida 
~~•~~

Salpicón de Marisco:
Colas de Langostinos, Gambas, Rape y 

Cigala Entera, en Salsa Vinagreta
~~•~~

Lubina al Horno con Setas y Hongos
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con Ensalada 
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 11

Copa de bienvenida 
~~•~~

Marisco del Cantábrico: 
Langostinos, Cigala y Nécora 

~~•~~

Merluza de la Hostería 
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Mandarina

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 12

Copa de bienvenida 
~~•~~

Centollo de Isla
~~•~~

Suprema de Lubina con Ensalada de 
Zanahoria

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con Ensalada 
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Leche Merengada

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 13

Copa de bienvenida 
~~•~~

Escabeche de Ave: 
Perdiz, Codorniz y Tórtola

~~•~~

Lubina al Horno sobre Hojaldre con  Setas 
y Hongos

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Mandarina

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 14

Copa de bienvenida 
~~•~~

Bogavante del Cantábrico Entero 
(aprox 500g)

~~•~~

Lomos de Rodaballo al Horno con Salsa de 
Almendra

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con Ensalada 
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 15

Copa de bienvenida 
~~•~~

Terrina de Foie sobre Compota de 
Manzana y Mango

~~•~~

Lubina al Horno sobre Hojaldre con  Setas 
y Hongos

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Leche Merengada

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 16

Copa de bienvenida 
~~•~~

Variado de Caza Mayor:
Jabalí, Corzo y Venado

~~•~~

Rape al Horno con Gambas y Salsa de 
Marisco

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con Ensalada 
~~•~~

Trufas del Rey con Nata
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 17

Copa de bienvenida 
~~•~~

Ensalada Templada de Bacalao con 
Berberechos y Mermelada  de  Tomate

~~•~~

Rape al Horno con Patatas al Vapor y 
Salsa de Nécoras

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 18

Copa de bienvenida 
~~•~~

Langostinos Dos Salsas o a la Plancha
~~•~~

Merluza de la Hostería
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con Ensalada 
~~•~~

Tarta Selva Blanca con Helado de 
Mandarina

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 19

Copa de bienvenida 
~~•~~

Bogavante del Cantábrico(medio)
~~•~~

Langostinos y Nécora
~~•~~

Lomos de Merluza en Salsa Verde
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con  Ensalada
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 20

Copa de bienvenida 
~~•~~

Langosta del Cantábrico (1/2 Langosta de 
500 grs la pieza entera.)

~~•~~

Lubina al Horno sobre Hojaldre y 
Verduritas

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Lechazo Asado de Castilla con Ensalada 
~~•~~

Tarta Selva Blanca con Helado de
Leche Merengada

~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 21

Copa de bienvenida 
~~•~~

Pastel de Cabracho sobre Salsa de 
Pimientos del Piquillo

~~•~~

Mariscada al Gusto:
Langostinos, Nécora, Camarones, 

Percebes
~~•~~

Suprema de Mero al Horno con Verduritas 
Fritas
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Solomillo de Ternera al Foie con Salsa de 
Uvas
~~•~~

Tarta de Hojaldre y Crema con Helado de 
Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

MENU 22

Copa de bienvenida 
~~•~~

Pudding de Marisco con Salsa al Whisky
~~•~~

Ostras, Almejas Naturales, Percebes, 
Camarones

~~•~~

Langosta Termidor ( 1 pieza de 500 grs.)
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Solomillo de Ternera al Foie con Salsa de 
Uvas

~~•~~

Sorbete de Naranja , Tarta de Naranja
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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MENU 23

Copa de bienvenida 
~~•~~

Terrina de Foie sobre Compota de 
Manzana y Mango 

~~•~~

Mariscada Gallega:
Santiaguillos, Nécora, 

Percebes, Centollo, Langosta
~~•~~

Lubina Salvaje con Setas y Hongos
~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Solomillo de Ternera al Foie con Salsa de 
Uvas
~~•~~

Tarta de Santiago con Helado de Plátano
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores

MENU 24

Copa de bienvenida 
~~•~~

Delicias de Mar : 
Langostinos Frescos, Cigala, Nécora, 

Camarones y Percebes 100 gr.
~~•~~

Langosta del Cantábrico Entera
(Peso aprox. 500 a 600 grs.)

~~•~~

Lomos de Rodaballo con Salsa de 
Almendras)

~~•~~

Sorbete de Limón al Cava con Mirtillas
~~•~~

Solomillo de Ternera al Foie con Salsa de 
Uvas
~~•~~

Tarta Saint Honoré con Helado de Turrón
~~•~~

Vino Tinto Ribera de Duero, Blanco Rueda, 
Agua Mineral, Cava, 

Café de Colombia y Licores
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Menú 1

Fritos variados
~~•~~

Escalopes Milanesa
~~•~~

Postre tarta y helado
~~•~~

Menú 2

Entremeses de la Hostería fríos y calientes
~~•~~

Langostinos
~~•~~

Escalopes Milanesa
~~•~~

Postre tarta y helado
~~•~~

Menú 3

Entremeses de la Hostería fríos y calientes
~~•~~

Langostinos
~~•~~

Chuletillas de lechazo
~~•~~

Postre tarta y helado
~~•~~
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Postres

Tarta de Hojaldre y Crema con Yema 
Tostada

Tarta de Hojaldre con Crema- Nata y 
Piñones

Tarta de Moka
Tarta Selva Blanca

*Canutillos de Hojaldre con Crema 
Caliente

*Mousse de Café con Nata y Miel
*Mousse de Frutas del Bosque

Tarta de San Marcos
*Mousse de Frutas

Trufas del Rey
*Tarta de Trufa con Naranja Confitada

*Tarta de Saint-Honoré
*Tarta de Chocolate Blanco con Frutas de 

la Pasión
*Tarta Tiramisú

*Canutillo de Arroz con Leche y Mousse de 
Canela

*Canutillos de Idiazabal
*Tarta de Piña Colada

*Tarta de Café Irlandés
*Tarta de Crema y Mazapán Tostada

Tarta de Hojaldre con Crema de Plátano

Disponemos de tartas y mousse del 
maestro pastelero Paco Torreblanca así 

como de Geltoki tanto para degustar como 
para servirlos en su banquete se necesita 

que nos lo contraten con un mes de 

Sorbetes

Helado de limón al Cava con Mirtillas
Frambuesa

Manzana Verde
Mandarina 

Pomelo y Rosa
Piña

Limón y Menta
Mango

Helado de Limón al Cava con Orujo de 
Lantadilla

Helados

Naranja *
Leche Merengada

Turrón 
Mandarina *

Mango *
Vainilla
Yogur *

Plátano *
Chocolate *

Fresa *
Frambuesa *

Pasas al Ron *
Crema al Whisky *

Nata y Nuez
Avellana*
Biscuit*

Frutas del Bosque*
Cheescacke*

Tulipa de chocolate y helado de vainilla


